Tierwohl kostet etwa ein Drittel mehr

» Bauemhof Russ erhalt Sie-
gel ,Fiir mehr Tierschutz”

» Kalberaufzucht und
-haltung erflillen Kriterien

VON THOMAS GONTERT

Lottstetten - Landwirt Martin Russ aus
Lottstetten hat kiirzlich mit dem Deut-
schen Tierschutzbund und dem Le-
bensmitteleinzelhindler Tegut fiir die
Aufzucht und Haltung von Kélbern ei-
nen Markenlizenzvertrag fiir das Qua-
litdtslabel , Fiirmehr Tierschutz" unter-
zeichnet, Das Siegel habe seit 2013 die
Lebensbedingungen fiir Schweine und
Gefliigel und seit diesem Jahr auch fiir
Rinder deutlich verbessert, so der Land-
wirt. Der BauemhofRuss auf dem Lott-
stetter Weiler Dietenberg sei der erste
und bisher einzige landwirtschaftli-
che Betrieb in Deutschland, dermit der
Kalbfleischerzeugung vom Deutschen
Tierschutzbund im Bereich ,Haltung
Mastrinder” mit dem Siegel der Premi-
umstufe a i wurde.

Russund Tegut leisten diesbeziiglich
nach eigenen Angaben Pionierarbeit
und waollen fiir andere Betriebe Vorbild
sein. Mit dem Tierschutzsiegel michte
die Familie Russ auch ein Zeichen ge-
gen die Tierskandale setzen, von denen
in den Medien immer wieder berich-
tet wird. ,Wir méichten zeigen, dass das
nicht die Realitdtist und es auch anders
geht”, sagt Martin Russ. Seine Kilber-
haltung in kleinen Gruppen mit maxi-
mal 24 Tieren auf Stroh, mit viel Licht,
Auslaufan die frische Luft und einerre-
gional erzeugten und gentechnikfrei-
en Erndhrung sowie einer maximalen
Tiertransportdauer von vier Stunden
erfiillt die Anforderungen fiir die Pre-
miumstufe des Tierschutzes,

Russ kauft jedes Jahr von grofien
Milchviehbetrieben rund 1400 vier bis
sechs Wochen alte und 70 Kilogramm
schwere Kilber. Die besten ménnlichen
Tiere gehen in die Bullenmast und die
weiblichen in die Kilbermast. ,Etwa
30 Prozent von den weiblichen Tieren
sind fiir die Nachzucht nicht geeignet”,
sagt Russ, Vor acht Jahren hat er fiir die
Kilbermast einen neuen Stall fiir 400
Tiere gebaut, in dem jedes Kalb fiinf
Quadratmeter Platz und davon drei Me-
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Der Hof

Der Bauemhof Russ in Lottstetten wird als
Geselischaft birgedichen Rechts (GbR)
gefiihrt, wobei Martin (58), Michaela (55)
und Stefan (31) Russ gleichberechtigte
Gesellschafter sind. Stefan Russ ist land-
wirtschaftlicher Betriebsleiter und sein Va-
ter Martin Geschaftsfohrer beim Vieh- und

ter Auslaufins Freie hat. Die Mastkilber
werden mit Magermilchpulver abge-
trinkt und nach den Qualivo-Richtli-
nien mit Getreide, Stroh und Schweizer
Kriutern zugefiittert, Durch die Zufiih-

Die Lottstetter Bau-
ernfamilie Russ (von
links): Martin, Michae-
} |a, Stefan und Regina
| Russ mit den Kindern
Leonie und Sebastian.
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Michaela Russ ist fir den Legehennen-Be-
reich zustandig und wird von der Schwie-
gertochter Regina (29) unterstitzt, die als
ausgebildete Wirtschaftsfachwirtin die
Birogeschafte ededigt und die Familie mit
den drei Kindern Sebastian, Leonie und
Valentin umsorgt. Zudem sind drei festan-
gestellte Mitarbeiter und ein Lehrling auf
dem Hof beschaftigt.

rungvon Mineralsmffen und Eisen wird
das Kalbfleisch feinfaserig, rosa bis rot
und bekommt einen getreidig-nussi-
gen Geschmack, sagt der Landwirt.
»Kalbfleisch aus der herkimmlichen

Stallmast auf Spaltenbiiden und fast
ausschliefilich flitssiger Erndhrung ist
dhnlich wie Putenfleisch hell und ge-
schmacklos”, sagt Russund fiigt hinzu,
dass weiftes Kalbfleisch iiberwiegend
aus Holland importiert wird.

Seine Kilber werden nach sieben
Monaten mit rund 140 Kilogramm
Schlachtgewicht in die fiir die Verar-
beitung zertifizierte Schwarzwilder
Fleischwarenfabrik Adler nach Bonn-
dorf gefahren. Der konventionell be-
wirtschaftete Hof Russ setze sich fiir
eine transparente und nachhaltige
Landwirtschaft ein und das Tierschutz-
siegel habe einen hohen Stellenwert.
»Die geliufige Bezeichnung regional
ist keine Aussage beziiglich Qualitat”,
sagt Martin Russ, Wenn in unmittelba-
rer Umgebung ein Bauer schlecht pro-
duziere, produziere er trotzdem regi-
onal. ,Wir produzieren mit besserem
Futter und einer besseren Haltung bes-
seres Fleisch”, sagt Russ. Das Premium
Kalbfleisch sei etwa ein Drittel teurer
als konventionell erzeugtes Kalbfleisch,
Das mit dem Tierschutzsiegel ausge-
zeichnete Kalbfleisch darf aufgrund
der Zertifizierung ausschliefllich vom
Handelsunternehmen Tegut, das mehr
als 30 Prozent des Umsatzes mit Biopro-
dukten macht, in mehr als 290 Lebens-
mittelmérkten vertrieben werden.




