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Ochs am SpieB mit Spatzle oder Pommes 10.00 € - |
Ochsentaschen mit Kraut und Tzatziki 7.50 € /
LSreok ok Pommes E X=X
SchweinespieBbraten vom Grill 8.00 €

mit Spatzle oder Pommes

< Quative {  Sveokwesgen 3804
Kalbahrger mit Bommaes 7.50 €

AUSVEREAUFT

Kalbsburger 5,50 €

Kalbsbratwurst 3.50 €

Grillwurst 3.00 €

Pommes 2.00 €
Spatzle 2.00 €

Selbstbedienung

»QUALITAT, DIE MAN SCHMECKT!«
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HOFR4RUSS QUALITAT, DIE MAN SCHMECKT!«

QuALIVO
LANDWIRTE GESUCHT

Zur Erweiterung unseres Markenfleisch Programmes
suchen wir Landwirte die nach den vorgegebenen
Richtlinien von Qualivo

Bullen und Schweine erzeugen mochten.

Kontakt:
Qualivo Deutschland GmbH
Martin Russ

Dietenberg 2

79807 Lottstetten
077457113

0172 6830429
m.russ@qualivo.de
www.qualivo.de
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SCHULUNGSHAUS

Wir bauten 2013 ein Schulungshaus um auf unserem Hof einen Pl_atz fur
landwirtschaftliche Informationsveranstaltungen und Schulungen, in erster

Linie fur die Erzeugung und Vermarktung des Qualivo Markenfleisches zu
schaffen.

Seit 15 Jahren organisieren und erzeugen wir das Rremium Marken_ﬂeisch
Programm .Qualivo®. Entstanden aus der Idee mit einer besseren F utterung

und Haltung der Tiere, dem Kunden ein merklich hochwertigeres Fleisch
anbieten zu konnen.

In diesem Programm werden Qualivo Rinder und Schweine nach
vorgegebenen Richtlinien, in Bezug auf Haltung, Futterkonzepten und
Schlachtung bei uns und in angegliederten Hofen aufgezogen, und unter
anderen bei der Metzgerei Adler in Bonndorf regional geschlachtet und
vermarktet.

Neu und ausschlieBlich auf unserem Hof haben wir 2013 das Qualivo
Kalbfleisch in die Erzeugung und Vermarktung aufgenommen.
Interessierten Landwirten, Vermarktungspartnern, Neukunden, bieten wir so
direkte Einblicke in unseren Betrieb und die Maglichkeit zu gezielten
Schulungen. Das Ziel ist, die landwirtschaftlichen Hintergriinde des

Qualivo- Fleischprogrammes zu verstehen umzusetzen und weiter zu
vermitteln.

Unser Konzept;

Unser Schulungshaus haben wir in den Mittelpunkt des Hofes baut, um
im Herzen des Betriebes Wissen, Praxi o =

Das Schulungshaus bietet Platz fir ca, 60 Besucher.
Es ist mit einer Schauk
I

nicht als &ffentliche Gastronomie betrieben, es
rung und der landwirtschaftlichen

dient der Qualivo-Prod
Offentlichkei "
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Unsere Richtlinien:
< Region Baden-Wiirttemberg
<'¢ Kurze Transportwege
+¢ Gentechnikfreies Futtermittel
5\ Haltung der Tiere auf Stroh

* Essen mit Herz und Verstand

www.Qualivo.de
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